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Amis(es) du vin et des bonnes choses, 
Cette rentrée Bossetti sera cette fois vraiment différente des autres années, nous serons dorénavant gentils 
avec tout le monde ! Et cela pour toujours ! 
Nous ne menacerons jamais plus les vinassiers de les jeter aux oubliettes vinicoles, plus jamais nous ne 
morigénerons de critiques gastronomiques (jambon sous plastique, jardinier à ses heures et écrivain prolixe…). 
Nous n'ébouillanterons nullement ni grosse dame landaise, ni ses conserves de vilaine tambouille, mais nous 
saluerons cordialement Mr Leclerc pour sa vision quasi messianique du bio, Mr Auchan qui nous aspire à une 
vie tellement moins austère, n'oublions pas les Lidl, Franprix et autre Cora, dignes héritiers des feus Mammouth 
et Prisunic ; ils nous hissent vers le grand, le bon et le meilleur… Alléluia ! et que des journalistes tels Perico 
Legasse ou Jean Luc Petirenaud arrêtent une fois pour toute de nous bassiner avec leurs petits artisans, leurs 
fromages de bique AOC, leurs légumes du jardin et autres camemberts au lait cru qui puent, vive le fade, 
l'aseptisé, le triste et des millions de mercis à la grande distribution qui nous aime tant….jamais nous n'oserons 
assez la Bossetti's touch ! 

 

SEPTEMBRE  
LE MOIS DES GRANDES MAISONS DE BOURGOGNE 

 

Vendredi 10 de 13h à 19h30 et samedi 11 de 10h à 19h30 

Maison DROUHIN à Beaune 
 

Notre pétillante Sabine sera encore cette année au rendez-vous pour nous proposer une superbe palette de 
vins et d'eaux de vie au rapport qualité/prix/plaisir tout à fait surprenant. Affaires à faire ! 
 

Bourgogne blanc Laforêt 2009 8.00 € 7.40 ϵ 
Côte de Beaune blanc 2008 13.90 € 12.20 ϵ 
Beaune 1er cru clos des Mouches blanc 2007 76.60 € 67.40 ϵ 
Bourgogne rouge Laforêt 2008 9.50 € 8.40 ϵ  
Chorey les Beaune 2007 17.50 € 15.40 ϵ 
Vosne Romanée 2007 34.00 € 29.90 ϵ 
Chambolle Musigny 2006 37.00 € 32.60 ϵ 
Marc de Bourgogne 23.60 € 21.20 ϵ 
Marc de Bourgogne du Clos des Mouches 39.90 € 35.90 ϵ 
 
 

Maison BOUCHARD PERE ET FILS à Beaune : Le Millésime 2008 
 

C'est  Vincent Varnier qui nous présentera ce magnifique (j'ai bien dit magnifique) millésime 2008, jamais les 
vins de Bouchard n'ont atteint un tel niveau de qualité et d'homogénéité ; résultat, des vins pulpeux et 
gourmands. Merci à toute l'équipe Bouchard. 
 

Meursault les Cloux 2008 27.80 € 24.50 ϵ 
Côte de Beaune Villages rouge 2008 13.80 € 12.10 ϵ 
Auxey Duresses 1er cru Les Duresses 2008 19.90 € 17.50 ϵ  
Monthelie 1er cru les Champsfulliots 2008 19.80 € 17.40 ϵ 
Savigny Les Beaune 1er cru Les Lavières 2008 24.70 € 21.8л ϵ 
Volnay 1er cru les Fremiets "Clos de la Rougeotte" 2008 43.70 € 38.50 ϵ 
 
 

Paris, Septembre 2010. 

http://www.bossetti.fr/


Vendredi 17 de 13h à 19h30 et samedi 18 de 10h à 19h30 
Christian Pion ; une certaine vision des grands Bourgognes 

 

Encore une dégustation qui s'annonce exceptionnelle et c'est Monsieur Pion qui nous ouvrira les portes de ces domaines rares et 
emblématiques, une dégustation pour apprendre le pinot noir et le chardonnay. 

 

Domaine des LAMBRAYS à Morey Saint Denis 
Merci à Mr Brouin (régisseur du domaine des Lambrays) de nous faire accéder à un des terroirs les plus magique de toute la 
Bourgogne ; dégustation rare ! 

 
Morey Saint Denis 2008 43.00 € 37.80 ϵ 
Morey Saint Denis 1er cru les Loups 2008 67..00 € 59Φлл ϵ 
Clos des Lambrays grand cru 2008 107.00 € 94Φлл ϵ 

 
Domaine ALBERT GRIVAULT à Meursault 
Verra-t-on un jour le 1

er
 cru "clos de Perrières" classé grand cru ? Un jour sûrement ! Ce Grand terroir donne des vins fermes, 

corpulents, suaves et de grande garde, (ah: ce 1918 !).Et ne passez pas à coté du Bourgogne blanc 2005, un vrai régal ! 

 
Bourgogne blanc 2008 18.00 € 15.80 ϵ 
Bourgogne blanc 2005  18.70 € 16.40 ϵ 
Meursault  2008 37.80 € 33.30 ϵ 
Meursault  2006 39.00 € 34.30 ϵ 
Meursault 1er cru "Perrières" 2007 55.40 € 48.70 ϵ 
Meursault 1er cru "Clos des Perrières" 2003 82.00 € 72Φлл ϵ 

 
Domaine ALAIN GRAS à Saint Romain 
Vigneron à Saint Romain, Alain Gras vinifie des rouges cerisés, pulpeux, sensuels et frais (de véritables petites gourmandises…). Nous 
goûterons les premiers rouges 2009 juste mis en bouteille, on pourrait en boire des seaux… Que le pinot noir est bon ! 

 
Saint Romain rouge 2009  21.00 €  18.50 ϵ 
Auxey Duresses rouge "Vieilles Vignes" 2009 22.00 € 19.40 ϵ 

 

Vendredi 24 de 13h à 19h30 et samedi 25 de 10h à 19h30 
Les grands Côtes de Nuits par Raphael Huet 

 

Domaine CONFURON-COTETIDOT à Vosne Romanée 
Le domaine Confuron élabore des vins tendres, ultra fruités, charnus, fins, pleins de fleurs et d'épices. Je vous invite à y retrouver la 
rose, la pivoine, la violette et le zan. Les Passetougrains et Bourgognes sont une aubaine, les quatre villages un régal. Accueillons avec 
enthousiasme ce vigneron talentueux. 
 

Bourgogne Passetoutgrain 2007 10.20 € 8.90 ϵ 
Bourgogne 2007 19.40 € 17.00 ϵ 
Vosne Romanée 2007 46.00 € 39.90 ϵ 
Nuits Saint Georges 2007 46.00 € 39.90 ϵ 
Chambolle Musigny 2007 46.00 € 39.90 ϵ 
Gevrey Chambertin 2007 46.00 € 39.90 ϵ 
 

Domaine TRAPET à Gevrey Chambertin 
Par la grande régularité de ses vins, le domaine Trapet est une des toutes meilleures références de Gevrey. Impliqué dans la 
biodynamie, il en résulte des vins fins, rafraichissants, racés et poivrés. Le superbe Passetoutgrain pour la soif et les Gevrey pour la 
durée (pas les macarons mais la garde…). Merci et bravo. 
 

Bourgogne Passetoutgrain à minima 2009 11.10 € 9.80 ϵ 
Bourgogne 2009 16.00 € 14.00 ϵ 
Marsannay rouge 2008 21.00 € 18.5л ϵ 
Gevrey Chambertin Ostrea 2007 39.00 € 34.3л ϵ 
Gevrey Chambertin 1er cru "Clos Prieur" 2007 67.00 € 59Φлл ϵ 
Bourgogne blanc 2009 14.50 € 12.80 ϵ 
Marsannay blanc 2007 26.00 € 22.90 ϵ 



Samedi 9 Octobre de 10h00 à on verra bien !!! 
Les mystères de la grande Chartreuse et Santa Tecla à Tarragone 

 
 

Amis(es) de la grande Chartreuse, 
C'est avec un immense plaisir que nous vous convions à notre désormais petite "Sauterie" annuelle. En compagnie de l'équipe Chartreuse nous 
effectuerons une exploration attentive et appliquée de nos liqueurs favorites, l'accent cette année sera mis sur les fêtes de la Santa Tecla à 
Tarragone; et grande nouveauté, en collaboration avec quelques très bons artisans parisisiens nous découvrirons d'autres facettes culinaires 
cartusiennes. A bientôt. Ph Beaudet 

LA GRANDE DEGUSTATION (une jolie verticale) 
 

- Chartreuse jaune Santa Tecla 2010 70 cl (disponible à partir du 25/09) Ł орΦлл ϵ 
- Chartreuse verte Santa Tecla 2010  70 cl (disponible à partir du 25/09) Ł оуΦол ϵ 
- Chartreuse jaune Santa Tecla 2006  70 cl à офΦлл ϵ 
- Chartreuse jaune Santa Tecla 2001 70 cl à пнΦлл ϵ 
- Chartreuse jaune Santa Tecla 2000 70 cl à ппΦлл ϵ 
- Chartreuse Episcopale 2009 fous de Chartreuse 50 cl à ооΦлл ϵ 
- Chartreuse Episcopale 2005 fous de Chartreuse (uniquement en dégustation) 
- Chartreuse Tarragone jaune 1967 (uniquement en dégustation)… Mythique! 

Les Tecla jaunes et vertes seront proposées dans les deux versions des géants de Tarragone : Négrito et Négrita 

 
LES CREATIONS DE LA PATISSERIE " PAIN DE SUCRE " 

Nathalie et Didier sont des artisans pâtissiers accomplis. Le tout Marais se rue dans leur boutique rue Rambuteau, l'idée était d'associer notre liqueur 
préférée à leur créativité; résultat, ça pulse, ça dégage, c'est énorme !!! (Nous retrouverons leurs créations en format classique durant l'automne à la 
boutique rue Rambuteau) 
 

- Guimauves vertes à la Chartreuse Tecla verte 2010 
- Guimauves jaunes à la Chartreuse Tecla jaune 2010 
- Guimauves blanches à la Chartreuse Episcopale 2009 
- Petits babas à l'Episcopale 2009 et crème vanille 
- Macarons à la Chartreuse Santa Tecla jaune 2010 et pomme verte 
- Verrines au chocolat "caraïbe"; gelée Tecla jaune 2010 et crémeux hysope 
- Mini éclair à la pulpe d'angélique et Tecla verte 2010  (la messe est dite !) 

 
TERRES DE CAFES AUTOUR D'UN CAFE ETHIOPIE "YETI" BIOLOGIQUE 

Café de Terroir par excellence, le berceau du café, l'anfilloo est un café semi sauvage cultivé dans les forêts du Wälläga à 2000 mètres d'altitude tel 
qu'on le trouve depuis 2000 ans ; doux, long en bouche, fruité avec des notes d'amandes et de fruits, il s'acoquinera parfaitement d'une gentille 
petite liqueur jaune ou verte .. 

- Le moka d'Ethiopie "yeti" biologique 
- Le moka d'Ethiopie "yeti" café/goutte Tecla verte ou jaune 
- Le café del preste – moka yeti (version irish-coffee). 

 
ET POURQUOI PAS UN PAIN POILANE A LA CHARTREUSE EPISCOPALE ? 

C'est en regardant un sachet d'emballage de l'illustre maison Poilâne que le déclic se fit ; épeautre, avoine, orge, sarrasin, seigle, blé, toutes ces 
céréales étaient connues au moyen âge et sont susceptibles de se retrouver dans notre petit verre de Chartreuse. Après un déjeuner simple et 
sympathique en compagnie d'Apollonia Poilâne, la création d'un pain Poilâne à la Chartreuse était devenue une évidence. En avant première 
mondiale et en présence d'Apollonia nous vous convions à ce voyage, pain/Chartreuse, gustatif, symbolique et sûrement aussi spirituel… 
 
Cette année encore vous pourrez vous faire dédicacer votre livre Chartreuse par Michel Steinmetz l'auteur. 

- Et autre surprise notre ami Michel Chasseuil nous racontera mille anecdotes sur sa vie de collectionneur (de Chartreuses entre autre) et 
dédicacera aussi son livre : "100 bouteilles extraordinaires de la plus belle cave du monde". Un petit coucou aux éditions Glénat. 

- Bruno du célèbre restaurant/bar Okawa situé rue Vieille du Temple s'est proposé de nous déléguer son meilleur barman pour la journée 
afin qu'il nous crée un cocktail éphémère pour marquer d'un sceau vert et jaune cette Santa Tecla 2010. 

- Notre ami François Chenel chef cuisinier du restaurant Chez Michel (Paris 10
ème

) proposera une douceur salée à étaler généreusement 
sur le pain d'Apollonia, pour les habitués de Chez Michel, Thierry Breton sera surement parmi nous ce 9 octobre (profitons en pour lui offrir 
un peigne!)... 
 

Merci à tous et à toutes de votre venue, merci aux frères chartreux, à Dom Benoit à Antoine Munoz et à toute l'équipe Chartreuse.   
 

 
 
 
 
 
 
 

 



SPECIALE RHONE SUD 
(MERIDIONALE)  

Le soleil, les oliviers et le grenache… 
 

 
 

SAMEDI 23 OCTOBRE 2010 de 10h A 19h30 

Cette année nous allons explorer un secteur bien précis, des Rhône méridionaux, trois domaines aux rangs desquels figurent deux crus ; 

Vacqueyras, plus récemment Rasteau (2010) et enfin Cairanne un "futur cru". Vous constaterez que malgré des degrés en alcool assez 

élevés il est vrai (14%), les vins ne manquent ni de fruit ni de fraicheur ou de minéralité. Cet équilibre si fragile est d'autant plus servi 

par un millésime 2008 tellement décrié partout et qui s'avère être le meilleur allié des rouges du coin ! 

 

Domaine ORATOIRE ST MARTIN à Cairanne  
Ce serait enfoncer une porte ouverte de dire que les frères Alary sont (avec Marcel Richaud) les meilleurs ambassadeurs de Cairanne. 

Pourtant à la tête d'un beau vignoble conduit en biodynamie, les vins sont tous transcendants de plaisir et d'équilibre. La forte 

proportion en mourvèdre et la volonté de raffinement dans leurs vins les rendent absolument délicieux. 
 

Cairanne "Réserve des Seigneurs" 2008 ................................................ 11.90 € 10.50 ϵ 
Cairanne "Haut Coustias" 2008 ............................................................. 21.20 € 18.7л ϵ 
Cairanne blanc "Haut Coustias" 2009 .................................................... 17.00 € 14.90 ϵ 

 

Domaine de la MONARDIERE à Vacqueyras 
 

Dans la famille Vache, je demande le père (Christian) et le fils (Damien) ! Désolé  pour cet humour de seconde zone, en tout cas les 

vins du domaine s'imposent d'une manière incontournable à Vacqueyras. Pour tempérer ces vins pleins de fougue, de fruits et de soleil, 

l'approche naturelle (bio) à la vigne comme à la vinification apporte un équilibre indispensable à leurs Vacqueyras. 

 

 
Vacqueyras "Les 2 Monardes" 2008 ...................................................... 14.50 € 12.8л ϵ 
Vacqueyras "Vieilles Vignes" 2008 ....................................................... 21.70 € 19Φлл ϵ 
Vacqueyras blanc "Galéjades" 2009 ...................................................... 23.70 € 20.8л ϵ 

 
 

Domaine ELODIE BALME à Rasteau 

 
Cette jeune et talentueuse vigneronne au bel accent provençal nous enchante tant ses vins sont fruités, gourmands et aromatiques. Après 

des classes réussies chez M. Richaud (encore lui !), elle s'est lancée avec quelques vignes familiales sur Rasteau et Roaix. Depuis son 

permier millésime (2007) son succès immédiat l'a encouragé à toujours mieux faire comme en 2009 avec ce VDN gorgé de fruits, que 

vous gouterez en avant première chez nous. C'est t-y pas beau tout ça !!! 

 
 

Côtes du Rhône 2009 .............................................................................   9.30 € 8.20 ϵ 
Rasteau 2009 .......................................................................................... 12.90 € 11.4л ϵ  
Rasteau VDN 2009 50 cl ....................................................................... 13.90 € 12.30 ϵ 
VDT " Les Champs libres" 2009 ........................................................... 11.30 € 9.9л ϵ 
 
 

 Pour information, 
 Nous allons recevoir cet automne, en vallée du Rhône les vins de tous les domaines suivants : 
 

- RHONE/NORD: 
- Domaine S Ogier, domaine Y.Cuilleron,  domaine R.Rostaing, domaine F.Villard, domaine S.Pichat 

Domaine Combier, château Grillet 
 

- RHONE/SUD : 
- Château Pignan, château Rayas, château Vieux Telegraphe, domaine De Villeneuve, domaine Les Cailloux, 

domaine De Fonsalette, domaine Des Tours, domaine Gourt De Mautens, domaine A.Gallety, 
domaine De Montvac, domaine Des Espiers, domaine Mas De Libian. 

 



 

SPECIALE RHONE NORD 

(SEPTENTRIONALE) 

 

SAMEDI 06 NOVEMBRE de 10h à 19h30 
Même jour, même heure que l'année dernière, les « YANKEES » du Rhône sont de retour à Paris avec des bouteilles pleins 

les poches! Cette année, la colline d'Hermitage viendra compléter notre tableau de chasse composé de Côte-Rôtie, Saint-

Joseph, Cornas, Crozes-Hermitage et même Saint-Péray. Un grand merci à ces valeureux "Soldats du Cep "! 

 

Domaine J.M GERIN à Ampuis 

 

Vigneron incontournable de la Côte-Rôtie, Jean-Michel Gerin nous fait le plaisir de revenir fouler le sol du 34 rue des 

Archives pour une séance de "dédigustation". Ses vins restent toujours une référence pour tous ceux qui veulent 

appréhender ce grand terroir. Bien que le millésime 2008 fût compliqué, Champin le seigneur porte bien son nom grâce 

entre autres à l'apport des quelques raisins des « Grandes Places et Landonne » pour constituer une sacrée belle 

bouteille! Bravo! 

 

VDP Syrah 2008  9.70 € 8.6л ϵ  

VDP Viognier 2009 11.70 € 10.3л ϵ  

ST-JOSEPH-rouge 2008 17.80 € мрΦтл ϵ  

COTE-ROTIE-Champin le Seigneur 2007 39.90 € 35Φлл ϵ  

COTE-ROTIE-Champin le Seigneur 2008 34.00 € 29.90 ϵ  

plus une bouteille surprise de derrière les fagots !!! 

 

FERRATON -Père et fils à Tain l'Hermitage 

 

Crée par Jean Ferraton en 1946, cette petite maison familiale a amorcé un virage important en passant sous la tutelle (en 

1998) de Michel CHAPOUTIER qui l'a depuis rachetée. Elle reste néanmoins autonome et comme sa grande sœur outre la 

partie négoce, sa partie propriété, essentiellement située sur Hermitage, est cultivée depuis 10 ans en biodynamie 

(ECOCERT). Les vins ont depuis beaucoup progressé, lui permettant ainsi d'affirmer sa marque de fabrique. 

 

ST-PERAY « le Mialan » 2009 ............................................................ 12.00 € млΦсл ϵ  

CROZES-HERMITAGE-rouge « le Grand Courtil » 2007 .................... 26.00 € ннΦфл ϵ  

HERMITAGE-blanc « les Miaux » 2008 ............................................. 44.00 € 38.7л ϵ  

HERMITAGE-rouge « les Miaux » 2007 ............................................ 51.00 € 44.9л ϵ  

HERMITAGE-rouge « les Dionnières » 2007 ..................................... 70.00 € 62Φлл ϵ  
 

E et  J.DURAND à Chateaubourg 

 

Les frères Durand (ERIC et JÖEL), aussi surnommés les « DURAN-DURAN » en clin d'œil au groupe pop des années 80 (the 

reflex, a view to a kill..), forment un tandem efficace se partageant le travail de la vigne et de la cave tout en gardant un 

œil attentif sur leurs deux appellations. Leur trilogie de Cornas figure désormais parmi les tous meilleurs vins alliant fruit, 

matière et minéralité, sans aucune rusticité: Chapeau! 

 

VDP Syrah 2009 ................................................................................. 9.30 € 8.2л ϵ  

ST-JOSEPH-rouge  « les Coteaux » 2008 ........................................... 18.00 € 15.80 ϵ  

CORNAS « Prémices » 2008 .............................................................. 22.00 € 19.40 ϵ  

CORNAS « Empreintes » 2007 .......................................................... 29.00 € 25.5л ϵ  

CORNAS « Confidences » 2007......................................................... 43.00 € 37.80 ϵ  
 

CES DEGUSTATIONS SONT GRATUITES ET SANS OBLIGATION D'ACHAT 


